
Les plats ci-dessus sont susceptibles de changer en fonction des arrivages du marché et sont indiqués à titre d’exemple. 
The above dishes are subject to change according to market availability and are given as a guide only. *Prix Nets service compris.  / Net prices in € Incl. tax

Buffet Salé/ Savoury buffet
Salade Bar Pomme de terre, champignons, riz noir, pâtes, saumon et maïs, avocat 
Salad Bar: Potatoes, mushrooms, black rice, pasta, salmon and sweetcorn, avocado
Soupe de potimarron / Squash soup
Dinde rôtie / Roast turkey
Koulibiac de saumon / Salmon Coulibiac
Poitrine de porc / Pork belly
Pomme de terre façon cajun / Cajun style potatoes
Gratin de brocolis / Broccoli Gratin
Maïs grillé / Grilled sweetcorn
Bagels de saumon fumé au soja / Smoked salmon and soya bagels
Verrine de thon rouge / Red tuna verrine
Saumon gravlax aux agrumes / Salmon Gravlax with citrus fruit

Charcuterie/ Cold meats
Le véritable jambon de Paris / Authentic Paris Ham
Lomo Ibérique / Spanish cured pork loin

Laitages/ Cheese
Fromages sélectionnés par la Chef / Cheese selected by the Chef: Saint-Nectaire, Comté

Fruits/ Fruit
Ananas, kiwi et sélection de fruits secs / Pineapple, kiwi and selection of dried fruits.

Buffet sucré/ Sweet buffet
Tarte aux pommes / Apple Pie
Pudding à l’orange / Orange Pudding
Tarte caramel aux noix de pécan / Caramel and pecan tart
Cookies maison / Homemade cookies
Pan cakes / Pancakes
Sélection de vérines sucrées / Selection of sweet verrines
Tarte tatin au potimarron / Squash Tarte Tatin
Meringues chocolat / Chocolate meringues
La fontaine au chocolat / Chocolate fountain

Boissons chaudes / Hot drinks
Café, thé, cappuccino, latté a volonté / Coffee, tea, cappuccino, latte

Boisson (autre)/ Other drinks
En supplément large carte des vins au verre 12cl, grand verre 22cl ou à la bouteille
Extensive menu of wines by the glass (120ml), large glass (220ml) or bottle (supplement payable)

JEUDI 28 NOVEMBRE À LA TABLE DE LA VERRIÈRE PARIS
DE 19H30 À 22H

Buffet dinatoire de Thanksgiving 59 €*


